
 

WIFI-Lehrgang
Ausbildung zum/zur Küchenmeister/in
(Certified Master Chef)
Eine(n) Beruf(ung) erleben und leben!

www.wifi.at WIFI Österreich



WERDEN SIE BOTSCHAFTER/IN

DER KOCHKULTUR!

Kochen und wirtschaftliche Küchenführung auf höch-

stem Niveau. Der Anspruch an beste Lebensmittel, erle-

senste Kochtechnik und attraktive Anrichteart erfordert 

eine feine Klinge und tiefgründiges Wissen sowie eine 

unabdingbare Leidenschaft zum Kochen.

Der Gast will das Erlebnis des Genusses auskosten, sich 

in Düften und Gewürzen wiegen und inspirativ das 

Tischgespräch gestalten. So kommt es auf Ambiente, 

Einflüsse, Gastlichkeit und vor allem auf den besonderen 

Genuss an.

Küchenmeister/innen bestechen durch kreative und vor 

allem edle Menükompositionen mit außergewöhnlicher 

Qualität und Abstimmungswahrnehmung.

Wenn im Gaumen das entzückte „mmh“ entsteht, 

spricht man von wahrer Kochkunst.

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten,

damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen!

Sir Winston Churchill

KULINARISCHE PRÄSENZ DURCH

KÜCHENMEISTERWISSEN

Mit dem WIFI-Lehrgang Ausbildung zum/zur Küchen-

meister/in steigern Sie Ihre fachliche Kompetenz, erfüllen 

in der praktischen Umsetzung hohe Erwartungen und 

garantieren als kulinarische Expertinnen und Experten 

Qualitätsstandards in der Gastronomie, die ihresgleichen 

suchen. Als Küchenmeister/in sind Sie im wahrsten Sinne 

des Wortes ein/e Meister/in Ihres Faches und erreichen 

damit die höchste anerkannte Berufsbezeichnung im 

Küchenbereich. Sie sind Botschafter/innen der öster-

reichischen und internationalen Kochkultur und ziehen 

mit kulinarischen Erlebnissen Ihre Gäste in Ihren Bann.

KARRIERECHANCEN

Sie profitieren von den Erfahrungen ausgebildeter 

Küchenmeister/innen und Profis aus der Gastronomie 

und Hotellerie und erlernen neue Zubereitungstechniken 

sowie außergewöhnliche Menükompositionen.

Die wirkungsvolle Umsetzung der eigenen Kochkreatio-

nen gilt es zu schärfen.

Sie qualifizieren sich für die Position des/der Küchenlei-

ters/Küchenleiterin und somit zur professionellen Füh-

rung Ihrer Küche und Mitarbeiter/innen.

Als Küchenmeister/in gehören Sie zur Elite der Köchin-

nen und Köche: Der Weltkochverband (WACS) mit über 

acht Millionen Mitgliedern aus über 40 Ländern erkennt 

aus lediglich sechs Ländern diese Ausbildung an.

Der Titel „WIFI-Küchenmeister/in“ ist eine Voraus-

setzung für das Zertifikat „Certified Master Chef“ 

(CMC). Die Bescheinigung ist weltweit die höchste 

kulinarische Zertifizierung des Weltkochverbandes.
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AUSBILDUNG ZUM/ZUR KÜCHENMEISTER/IN



AUF DEM WEG ZUM/ZUR KÜCHENMEISTERIN

Die Ausbildung zum/zur Küchenmeister/in vermittelt 

ausgebildeten oder angelernten Köchen/Köchinnen mit 

mehrjähriger Berufserfahrung ein vielfältiges und enorm 

umfangreiches Know-how wie:

Küchenmanagement, wirtschaftliche Küchenführung, 

Waren- und Lagerführung, Lebensmittelkunde, Waren-

kunde, Ernährungslehre, Servier- und Getränkekun-

de, Harmonielehre, Lebensmittelhygiene, Arbeits- und 

Betriebshygiene, Gewerbe- und Arbeitsrecht sowie 

vor allem professioneller und kreativer Menüaufbau 

und Zusammenstellung von Gerichten nach modern-

sten Erkenntnissen sind die Schwerpunktthemen dieser  

Ausbildung.

Die Ausbildung ist theoretisch und praktisch angelegt.

DIE LEHRINHALTE IM DETAIL:

	 Menü- und Speisekunde

	 Warenkunde und Ernährungslehre

	 Servier- und Getränkekunde

	 (inkl. Weinkunde und Verkostung)

	 Praktischer Unterricht und Demonstration

	 Kalte Küche: Vorspeisenbuffet – Pasteten, Terrinen,

	 Galantinen, Fingerfood, Parfaits, Salate, Espumas …

	 Warme Küche: Patisserie, Kreativität in der Küche,

	 Regionale Küche, Neue Kochtechniken, Vollwert und

	 Naturküche, Fische uvm.

	 Küchenmanagement

	 Wirtschaftliche Küchenführung, Mitarbeiter- 

	 management, Sicherheit am Arbeitsplatz,

	 Menükalkulation, Gewerberecht und Arbeitsrecht,

	 Umweltschutz und Müllkonzepte

	 Lebensmittelhygiene und HACCP

DAS TRAINERTEAM

Trainer/innen mit hervorragender Fachqualifikation und 

langjähriger Berufserfahrung sowie Erfahrung in der päd-

agogischen Wissensvermittlung in der Erwachsenenbil-

dung sowie Gasttrainer/innen der Haubenküche.

DIE TEILNAHMEVORAUSSETZUNGEN

	 Nachweis über den ordnungsgemäßen Abschluss als  

	 Köchin/Koch bzw. der Doppellehre Köchin/Koch – 

	 Kellnerin/Kellner durch das Lehrabschlusszeugnis 

	 oder den Lehrbrief bzw. über den ordnungsgemäßen 

	 Abschluss einer berufsbildenden Schule, durch die 

	 die Lehrabschlussprüfung im Lehrberuf Köchin/Koch 

	 bzw. die Doppellehre Köchin/Koch – Kellnerin/Kellner 

	 ersetzt wird.

	 Nachweis über sechs Jahre Berufspraxis (einschließ- 

	 lich Lehrzeit) als Köchin/Koch durch entsprechende  

	 Zeugnisse.

	 Können Kandidatinnen/Kandidaten ein Lehrabschlus- 

	 szeugnis nicht erbringen, sind acht Jahre Berufspraxis 

	 als Köchin/Koch durch entsprechende Zeugnisse  

	 nachzuweisen.

	 Nachweis über die Ablegung der Ausbilderprüfung.

DER ABSCHLUSS

Für den erfolgreichen Abschluss der Ausbildung ist eine 

schriftliche, mündliche und praktische Prüfung (laut 

Küchenmeister-Prüfungsordnung) abzulegen.

Dabei wird besonders geachtet auf

	 das selbstständige Arbeiten im gesamten Bereich der  

	 Speisenzubereitung

	 die Vor- und Zubereitung sämtlicher Gerichte unter  

	 Berücksichtigung der Kalkulation

	 das Erstellen von Menüs und deren Kalkulation

	 das Gestalten von Speisekarten als Hausarbeit
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IHR/E ANSPRECHPARTNER/IN

WIFI Tirol Kundenservice
Egger-Lienz-Straße 116, 6020 Innsbruck
T  05 90 90 5-7777, F  05 90 90 5-7448
E  info@wktirol.at
H www.wifi.at/tirol

WIFI Wien Kundenservice
wko campus wien, Währinger Gürtel 97, 1180 Wien
T  01 47 677-5555, F  01 47 677-5588
E  www.wifiwien.at/kontakt
H www.wifi.at/wien

WIFI Österreich
Wiedner Hauptstraße 63, 1045 Wien
F  05 90 900-3156
E  wifi.info@wko.at
H www.wifi.at

WIFI International
Wiedner Hauptstraße 63, 1045 Wien
T  05 90 900-3454, F  05 90 900-3066
E  win@wko.at
H www.wifi.eu

WIFI Burgenland Kundencenter
Robert-Graf-Platz 1, 7000 Eisenstadt
T  05 90 90 7-2000, F 05 90 90 7-2015
E  info@bgld.wifi.at
H www.wifi.at/burgenland

WIFI Kärnten GmbH Kundencenter
Europaplatz 1, 9021 Klagenfurt
T  05 9434, F  05 9434-804
E  wifi@wifikaernten.at 
H www.wifi.at/kaernten

WIFI Oberösterreich GmbH Kundenservice
Wiener Straße 150, 4021 Linz
T  05 7000-77, F  05 7000-7609
E  kundenservice@wifi-ooe.at
H www.wifi.at/ooe

WIFI Salzburg Kundenservice
Julius-Raab-Platz 2, 5027 Salzburg
T  0662 8888-411, F  0662 8888-600
E  info@wifisalzburg.at
H www.wifi.at/salzburg

WIFI Steiermark Kundenservice
Körblergasse 111-113, 8010 Graz
T  0316 602-1234, F  0316 602-301
E  info@stmk.wifi.at
H www.wifi.at/steiermark

Haben Sie Interesse und möchten sich anmelden? Oder benötigen Sie mehr Informationen? 
Dann kontaktieren Sie bitte unsere Mitarbeiter/innen in den Landes-WIFIs. 

Dieser Kurs wurde gem. den Richtlinien 
der ISO 9001 sowie der ISO 29990 
im WIFI Verbund entwickelt.
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