
 

WIFI-Weinausbildungen
Ihr Weg zum Diplom-Sommelier.

www.wifi.at WIFI Österreich



Kompetente Weinberatung ist längst ein unentbehr-

licher Schlüssel zum gastronomischen Erfolg. Eine 

ansprechende Weinkarte und vor allem das Wissen 

um das passende Glas Wein werden von Gästen in 

der gehobenen Gastronomie heute vorausgesetzt.  

IN DREI STUFEN ZUR WIFI-DIPLOM-SOMMELIÈRE/

ZUM WIFI-DIPLOM-SOMMELIER

Der Aufstieg zum/zur anerkannten Weinkenner/in führt 

Sie im WIFI über ein modular strukturiertes Curriculum. 

In drei aufeinander aufbauenden Lehrgängen vermit-

teln Ihnen fachkundige Trainer/innen und Sommelièren/

Sommeliers produktspezifisches Know-how, schulen 

den Geschmackssinn und bereiten Sie mit ergänzen-

dem Wirtschaftswissen auf Ihre Berufslaufbahn in der 

Welt des Weines vor.

Der erste Schritt:

   WIFI-AUSBILDUNG ZUR JUNGSOMMELIÈRE/

ZUM JUNGSOMMELIER

Mit dieser WIFI-Ausbildung erhalten Sie eine Zusatz-

qualifikation, die Sie befähigt, Kundinnen und Kunden 

sowie Gäste bestens zu beraten.

Die Inhalte (80 Lehreinheiten)

   Sensorik – Österreichische Weine verkosten  

und Weinfachausdrücke

   Weingesetz und Etikettensprache

   Weinbau, Kellertechnik, Produktions- und  

Vinifikationsmethoden

   Weinland Österreich 

   Harmonie von Speisen und Getränken,  

Getränkekunde

   Internationale Weinbaugebiete

   Weinservice / Weinservierarten

   Käse und Wein

   Weinkartengestaltung und Getränkekalkulation

   Weinpräsentations- und Verkaufshilfen

   Selbst-, Fach- und Sozialkompetenz

Teilnahmevoraussetzung

Das Mindestalter beträgt 18 Jahre (Stichtag: Prüfungstag). 

   WIFI-AUSBILDUNG ZUR WEINEXPERTIN/ZUM 

WEINEXPERTEN

Als Weinliebhaber/in sowie Quereinsteiger/in in die 

Gastronomie stellt der WIFI-Lehrgang zur Weinexper-

tin/zum Weinexperten einen Meilenstein in Ihrer Wein-

karriere dar. Sie erarbeiten sich ein umfassendes Basis-

wissen über die Welt des österreichischen Weins und 

erhalten eine Einführung in die internationalen Wein-

bauregionen. Die österreichweit standardisierte Ausbil-

dung umfasst 60 Lehreinheiten inklusive Exkursionen.

Die Inhalte

   Sensorik und Weinsprache nach Verkostungsstandards

   Praktisches Weinservice

   Weinbau, Kellerwirtschaft und Etikettensprache

   Weinland Österreich

   Wein International (Italien, Spanien, Frankreich, 

Deutschland, Neue Welt)

   Allgemeine Getränkekunde

   Wein & Kulinarik
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IHR WEG ZUR DIPLOM-SOMMELIÈRE/
ZUM DIPLOM-SOMMELIER



Teilnahmevoraussetzung

Voraussetzung für die abschließende schriftliche und 

praktische Prüfung ist ein Mindestalter von 18 Jahren.

Der zweite Schritt:

   WIFI-AUSBILDUNG ZUR SOMMELIÈRE ÖSTER-

REICH/ZUM SOMMELIER ÖSTERREICH

Diese umfangreiche Ausbildung vertieft Ihr Wissen 

um den österreichischen Wein und setzt einen starken 

Fokus auf die Praxis: In 132 Lehreinheiten samt Exkur-

sionen bereiten Sie sich intensiv auf den Beruf der Som-

melière/des Sommeliers vor. 

Die Inhalte

   Sensorik – Degustation österreichischer Weine

   Weingesetz und Etikettensprache

   Weinbau und Kellerwirtschaft

   Weinland Österreich

   Getränkekunde

   Weinservice/Gläser & Accessoires

   Harmonie von Speisen und Wein

   Kommunikation

Der Lehrgang schließt mit einer schriftlichen, mündli-

chen und praktischen Prüfung ab. Absolventinnen und 

Absolventen erhalten das anerkannte WIFI-Zeugnis 

„Sommelière Österreich/Sommelier Österreich“.

Teilnahmevoraussetzungen

Absolvent/in der Jungsommelière/Jungsommelier-Aus-

bildung bzw. des WIFI-Lehrgangs zur Weinexpertin/

zum Weinexperten oder Absolvent/in des Aufbaulehr-

gangs 2 der Weinakademie Österreich oder Lehrab-

schluss als Köchin/Koch, Restaurantfachkraft, Hotel- 

und Gastgewerbeassistent/in, Fachhandel oder Weinbau 

und anschließend 2 Jahre einschlägige Berufspraxis im 

Service. Der Lehrgang Sommelière/Sommelier Öster-

reich und dessen positiver Abschluss ist die Vorprüfung 

zur Diplom-Sommelière/zum Diplom-Sommelier.

Der dritte Schritt: 

   WIFI-AUSBILDUNG ZUR DIPLOM-SOMMELIÈRE/

ZUM DIPLOM-SOMMELIER 

In dieser weiterführenden Top-Ausbildung perfektio-

nieren Sie Ihre Kenntnisse zu internationalen Weinen. 

Unter Anleitung erfahrener Trainer/innen verfeinern Sie 

in 128 Lehreinheiten Ihre sensorischen Fähigkeiten und 

trainieren für die anspruchsvolle Tätigkeit in der natio-

nalen und internationalen Gastronomie. 

Die Inhalte

  Weinländer Frankreich, Italien, Spanien, Portugal

  Weinländer Europa

  Weinländer Neue Welt

  Fortifieds

  Schaumweine

  Gourmetkunde

  Käse und Getränke

  Kalkulation

  Weinkartengestaltung

  Mitarbeiterführung

Teilnahmevoraussetzung

Abschluss der WIFI-Ausbildung zur Sommelière Öster-

reich/zum Sommelier Österreich. 

Absolventinnen und Absolventen erhalten ein in der 

Wirtschaft national und international anerkanntes WIFI-

Diplom, das Diplom-Sommelier Abzeichen „Taste de 

vin“ und das Schild „Diplom-Sommelier – Professionelle 

Weinberatung!“
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IHR/E ANSPRECHPARTNER/IN

WIFI Tirol Kundenservice
Egger-Lienz-Straße 116, 6020 Innsbruck
T  05 90 90 5-7777, F  05 90 90 5-7448
E  info@wktirol.at, H www.wifi.at/tirol

WIFI Vorarlberg 
Monika Giselbrecht
Bahnhofstraße 24, 6850 Dornbirn
T  05572 3894-466, F  05572 3894-171
E  giselbrecht.monika@vlbg.wifi.at, H www.wifi.at/vlbg

WIFI Wien Kundenservice
wko campus wien, Währinger Gürtel 97, 1180 Wien
T  01 47 677-5555, F  01 47 677-5588
E  www.wifiwien.at/kontakt, H www.wifi.at/wien

WIFI Österreich
Wiedner Hauptstraße 63, 1045 Wien
F  05 90 900-3156
E  wifi.info@wko.at, H www.wifi.at

WIFI International
Wiedner Hauptstraße 63, 1045 Wien
T  05 90 900-3454, F  05 90 900-3066
E  win@wko.at, H www.wifi.eu

WIFI Burgenland Kundencenter
Robert-Graf-Platz 1, 7000 Eisenstadt
T  05 90 90 7-2000, F  05 90 90 7-2015
E  info@bgld.wifi.at, H www.wifi.at/burgenland

WIFI Kärnten GmbH Kundencenter
Europaplatz 1, 9021 Klagenfurt
T  05 9434, F  05 9434-804
E  wifi@wifikaernten.at, H www.wifi.at/kaernten

WIFI Niederösterreich Kundenservice
Mariazeller Straße 97, 3100 St. Pölten
T  02742 890-2000, F  02742 890-2100
E  kundenservice@noe.wifi.at
H www.wifi.at/niederoesterreich

WIFI Oberösterreich GmbH Kundenservice
Wiener Straße 150, 4021 Linz
T  05 7000-77, F  05 7000-7609
E  kundenservice@wifi-ooe.at, H www.wifi.at/ooe

WIFI Salzburg Kundenservice
Julius-Raab-Platz 2, 5027 Salzburg
T  0662 8888-411, F  0662 8888-600
E  info@wifisalzburg.at, H www.wifi.at/salzburg

WIFI Steiermark Kundenservice
Körblergasse 111-113, 8010 Graz
T  0316 602-1234, F  0316 602-301
E  info@stmk.wifi.at, H www.wifi.at/steiermark

Haben Sie Interesse und möchten sich anmelden? Oder benötigen Sie mehr Informationen? 
Dann kontaktieren Sie bitte unsere Mitarbeiter/innen in den Landes-WIFIs. 

Dieser Kurs wurde gem. den Richtlinien 
der ISO 9001 sowie der ISO 29990 
im WIFI Verbund entwickelt.
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